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Α. Παριανός GΜcert 

 

Οι συνθήκες που διαμορφώνονται στη διεθνή αγορά των προϊόντων 

(συμπεριλαμβανομένων του ελαιολάδου και της επιτραπέζιας ελιάς), 

οδηγούν στον μονόδρομο της διαφοροποίησης των προϊόντων βάσει 

κάποιων ειδικών χαρακτηρηστικών που μπορούν να τους προσδώσουν 

επιπλέον αξία, σε σχέση με τα ανταγωνιστικά τους προϊόντα. 

Ένα από τα χαρακτηριστικά που μπορούν να αξιοποιηθούν είναι η 

αντιοξειδωτική τους δύναμη, αφού αποτελεί ένα μέγεθος που είναι 

μεταβαλλόμενο και εξαρτάται από πολλούς παράγοντες οι οποίοι 

επιδέχονται παρεμβάσεις τόσο κατά τη καλλιέργεια όσο και κατά τη 

διαδικασία της επεξεργασίας των προϊόντων. 

Αυτό το χαρακτηριστικό προσπαθούμε να αναδείξουμε με το πρότυπο 

ANTIOXCERT, με το οποίο πιστοποιούμε την αντιοξειδωτική δύναμη 

κάποιων προϊόντων, βάσει της ποσοτικοποίησης σε κάθε παρτίδα, της 

περιεκτικότητας των κύριων ενώσεων στις οποίες  οφείλεται η 

αντιοξειδωτική δύναμη των εν λόγω προϊόντων.  

Όλα τα πιστοποιημένα με το πρότυπο ANTIOXCERT προϊόντα 

επισημαίνονται με κοινό σήμα ευελπιστώντας στη δημιουργεία ενός 

προτύπου διατροφής, της “ANTIOX MEDERIAN” διατροφής, που 

διαφοροποιεί ουσιαστικά την Ελληνική παραδοσιακή μεσογειακή 

διατροφή και δημιουργεί  υπεραξία τόσο στα αγροτικά προϊόντα όσο και 

στον τομέα της γαστρονομίας- τουρισμού. 


